CORSO

Corso sulle tecniche culinarie moderne e tecnologia innovativa

Corso sui Grandi lievitati, Pane e Pizza Gourmet
Master di | Livello in cucina ed enologia italiana
Master di Il Livello in cucina ed enologia italiana
Corso di Cucina Italiana in Pillole

Corso di panetteria italiana

Corso sulla pizza

Corso di pasticceria italiana

Corso di pasticceria contemporanea

Corso di cioccolateria

Corso di gelateria

CORSO di SERVIZIO SALA, ENOLOGIA e CAFFETTERIA SKILLS
Corso di cucina senza glutine

Corso tematico di cucina italiana B

Corso Caffetteria Skills

DURATA

3 giorni

4 giorni

3 0 4 sett. lezioni + 9 o 8 sett. tirocinio
9 sett. lezioni + 15 sett. tirocinio

2 sett. lezioni + 11 sett. tirocinio

10 2 settimane

3 0 4 sett. lezioni + 9 o 8 sett. tirocinio
3settimane + 11 sett. tirocinio
1settimana

4 sett. lezioni + 12 sett. tirocinio

3 0 4 sett. lezioni + 9 o 8 sett. tirocinio
3 settimane lezioni + 7 mesi tirocinio
1settimana

1 settimana

da 3 a 5 giorni

PREZZO
€1.000

€1.300

€ 4.800/€5.950
€ 11.500
€2.900

€ 1.500/€ 2.900
€ 4.300/ € 5.400
€4.500

€1.800

€ 5.400

€ 4.300/€ 5.400
€ 4.000

€1.600

€1.700

3 giorni: € 800 /
5 giorni: € 1,150
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